Visite du restaurant scolaire du 07/04/2016
Présents : Mme VINCENT (Secrétaire APEM)
ET

Mlle MUZZARELLI (Présidente FCPE)

1) Effectif 1% service : 62 petits (maternelle)
97 grands (élémentaire)
14 adultes, en comptant les dames de services.
2) Effectif 2°™ service : 48 petits (maternelle)
98 grands (élémentaire)
13 adultes en comptant les dames de services.

Les effectifs peuvent varier selon les APC.

Le niveau de décibel oscille entre 77 et 80 pour le 1% service et 78 a
81 pour le 2°™ service.

Les animateurs font le tour des tables maternelle afin de voir si les
enfants ont mangé (entrée, plat, dessert), ils le notent sur le cahier
ce qui permet aux parents de le consulter quand t’ils viennent
récupérer les enfants.

Pour I’élémentaire, les animateurs ne restent pas assis a la table, ils
bougent constamment afin de voir si les enfants ont bien mangé.
Mme COMBA GOUTELLE nous précise que les animateurs
connaissent tous les enfants avec leurs habitudes et que si
I’animateur remarque le moindre changement, il le signale a I'adulte
qui vient chercher I'enfant.

Par ailleurs, nous avons rencontrés Mr CARRIERE qui nous a expliqué
comment marche le systeme pour |’élaboration des menus. Cela se



fait sur 3 semaines (imposé par un décret). Les menus sont validés en
Mairie par les élus sous le regard d’une nutritionniste. Nous avons
déjeuné avec Mme COMBA GOUTELLE et nous avons observé que
tous les plats étaient de tres bonnes qualités.

Nous avons noté |'efficacité, le professionnalisme et la bonne humeur

Merci pour votre accueil et al’année prochaine.

Mlle MUZZARELLI — Présidente FCPE

Mme VINCENT — Secrétaire APEM



